CHATEAUX
&HOTELS
COLLECTION®

| es Deélices du Kog

[ ntrée, Plat (Poisson ou viande), ou P[at et dessert

[ ntrée, Plat (Poisson ou Viande,) Dessert

[ ntrée, Poisson, viande, Fromagcs, dessert
Menu dégustation

Four l’cnscmb[c des convives en scPt Plats

I ntrées

Lc Foic gras

Foéiéc, confit de Figuc au vin rouge

| e \Y égétal
Smoothie de Concombre, mouillettes de légumcs

croquants, et créme glacéc fraicheur

| al angoustine

F n Dim-Sum, bisquc émulsionnée et menthe

39€
49€

75€

95€

2%3€

16€

18€



CHATEAUX
&HOTELS
COLLECTION®

Plats

[ e Veau 29€
Cuit au sautoir, gnocchis et tombée d’éPinarcls aux Pctitcs olives
de Frovcncc,jus réduit

Supplémcnt truffe 5€

| e Bar 29€

A bunilatérale, barigou1c drartichaut, et son écume

| e Pluma 22€

Risotto de Pctit éPcautrc de Sault, mini Poivrons, sauce au cidre
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| a sélection de nos fromages affinés 1€

Dcssert

[ ¢ Yusu 12€

Commc une tarte au citron mcﬁnguéc, déstructurée

[ a[ raise 12€

Fingcr au chocolat blanc, biscuit facon madeleine

et fraises de C[éry

l e Chocolat 12€

Fn 5P|1<‘:rc, crémeux chocolat de Saint~Dominguc

et soupe troPicalc de fruits
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5uggcstion du Chef

| e Homard

( ceur de sucrine, médaillon de homard vinaigrette passion 29€

! a truffe

Mcsclun dcjcuncs pousses, répéc de trumq:c tuber aestivum 2 1€

Le Fotage

Palette de légumcs dcsjardins paysans 21€



